


Qvesterbifiet

APeD b 19 U %0

6laS ofémant de 19 Loive o

muffet 9 10 U

banselebermousse & Preiselbeeren | Beef Tatar & Kapern | Vitello Tonnato & Thunfischcreme
Pochierter Lachs im Ganzen & Jerlei Dips | Blinis mit Raicherforellencreme | Fischterrine
Roter Ribensalat, Apfel, Kohlrabi & Schafkase veg | Kaspressknadel & Schnittlauchsauce vey
Kirbis Creme Suppe mit Curry & Kokosmilch veg

begrillter Winterkabeljau, Kohlrabi Gemse & Kirschtomaten | Thai Curry mit fitronengras,
Kokosmilch & bamelen |

beschmorte Rindsbacker! & Rotweinjus | Schopfbraten vom Mangalitza Schwein & Krautsalat |
beschmortes Maishendl & Winterschmorgemise

Kirbis Lasagne, lomate, Ureqano & Mozzarella veg
Beilagen: Kartoffeln | Basmatireis | Serviettenknddel
Dunkles Schokomousse & Himbeeren | Macarons | Panna Cotta & Mango | Brownies

Variation vom Kase, Irauben & Feigenmarmelade

Preis pro Person inkl Aperitif € 30,00



	Folie 1
	Folie 2: Silvesterbuffet   Apero ab 19 Uhr 30 Glas Crémant de la Loire blanc  Buffet ab 20 Uhr 

